. APERITIEVEN BIEREN
Bij tafels vanaf 6 pers. S TRO
Keuze te beperken van 3 VG en 3 HG. Kirr €5,00 Carlsberg £2.60
Kirr Royal €6,50 Duvel £4.80
Heeft u een allergie? Meld het ons. Glaasje Cava £6.,00
Ondanks de zorgvuldigheid van ons en onze Porto R/W £500
leveranciers kunnen alle gerechten sparen van ’ DIGESTIEVEN FRUITS D E MER
Sherry €450
ondergenoemde allergenen bevatten. Cognac £7.00
Glutenbevattende granen, ei, vis, pinda, noten,soja, Campari €6,00 N
melk, schaaldieren, weekdieren, selderij, mosterd, Gordon Gin €6.00 Grand marinier €7.00
sesamzaad, sulfiet en lupine. ’
Gancia £5.00 Calvados €700
Alle vermelde prijzen zijn in euro, Martini R/W £5,00 Grappa €7,00
BTW inbegrepen.
J&B €6,00 Amaretto €7,00
Crodino €250 Limoncello €6,00
S TRDO . ’
M m | @ + supplement soft drink €2,00 Malt Whiskey Oban £9.00
FRUITS DE MER FRISDRANKEN WARME DRANKEN
Coca Cola en zero €250
. Koffie €250
Kasteelpleinstraat 56 Fuze Tea £€2,50
2000 Antwerpen Tonic £250 Deca €230
032374900 Appelsap €050 Cappuccino €2.60
www.visbistro-mojo.be Sinaasappelsap €250 Koffie verkeerd €350
OPEN: Verse sinaasappelsap €450 Thee €240
dinsdag t/m vrijdag Muntthee £4,00
12u-14u en van 18u-21u30 WATER
Irish Coffee €8,00
zaterdag 1/7u30-22u Chaudfontaine 0,2 L - mineraal en bruis €250
zondag en maandag gesloten Chaudfontaine 0,5 L - mineraal en bruis €5,00 ltalian Coffee €800
Chaudfontaine 1,0 L - mineraal en bruis €750 French Coffee €8,00



HAPJE £8,50

Portie grijze garnalen

Portie roze garnalen

Portie kreukels

Portie wulken

Bordje Serranoham

Goujons met tartaarsaus

Toastje met gerookte paling

Mosselen en palourdes met witte wijn

OESTERS

Pearls of Ireland n°3 €290
Geay n°3 € 3,50
Gillardeau's n°3 €420
VOORGERECHTEN

Rijkelijke vissoep met rouille € 9,50
Vitello Tonnato €12,00
Gravad Laks €12,00
Cocktail van handgepelde €14,50

grijze garnalen
Wilde white gamba’s a la plancha € 15,50
Huisgemaakte garnaalkroketten € 16,90

Coquille met zalf van pastinaak € 17,00
en gerookte paling

VISGERECHTEN

Snoekbaarsfilet met groentjes € 22,00
en witte botersaus

Roggevleugel met kappertjes € 23,00
en anjovisboter

Kabeljauwhaasije € 24,00
op Oostendse wijze

Lijngevangen zeebaarsfilet met € 24,00
geroosterde groene asperges

Bouillabaisse van schaaldieren € 28,50
met rode poon

Griet gebakken op de graat € 29,50
met spinazie en Dijonaise

is volgens marktaanhod (prijs zie bord)

GEHELE VISSEN

A la plancha bereid, geserveerd met kriel
aardappelen en tomatenslaatje

Zeebaars ( 600/800) € 25,00
Dorade (600/800) € 25,00

PLATEAUX FRUITS DE MER

BASIC
(voor 1 pers.) - € 38,00

2 Gillardeau’s, 3 Geay's, 3 Pearls of Ireland,

Y2 King krabpoot, 3 wilde gamba'’s, wulken,
kreukels, roze en grijze garnalen

PLATEAU FRUITS DE MER ROYAL
(voor 2 pers.) - € 130,00

2 Gillardeau’s, 4 Geay's, 4 Pearls of Ireland,

1/1 kreeft, King krabpoot, 2 wilde reuze
gamba’s, 4 wilde white gamba’s, wulken,
kreukels, grijze en roze garnalen

PLATEAU CRUSTACE A LA PLANCHA
(voor 2 pers.) - € 120,00

1/1 kreeft, King krabpoot, 3 wilde reuze
gamba'’s en 6 wilde white gamba'’s

SCHAALDIEREN

1/1 Kreeft (800 g) - € 65,00

> Belle vue. Slaatje, frietjes,
mayonaise en cocktailsaus

> A la plancha
> Groentjes en kriel aardappelen
> A I'armoricaine
> Kreeftensaus geflambeerd met cognac

King krabpoot in de oven - € 35,00
met dragon en boter

Wilde reuze gamba’s - € 34,00
(3 stuks) met kruiden

NAGERECHTEN € 8,50
Coupe advocaat

Dame blanche

Glace au café

Creme brulee

Tarte finne van appel met vanille ijsroom
+ € 3 geflambeerd met calvados

Vanille ijsroom met frambozen en aardbeien
+ € 3 geflambeerd met Cointreau

Sabayon “Chaud-Froid” (vanaf 2 pers.)

Kaasbordije

WOENSDAG = GAMBA-DAG

(vanaf 2 personen) 32,50 p.p.
Rijkelijke vissoep met rouille
Gamba’s a la plancha (8st) + frieten
Vanille ijsroom met frambozen en aardbeien

+ fles rode of witte wijn

... Niet verkrijgbaar bij feestdagen!




